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Flash Vendanges N° 15 Muscadet — Club Vignerons
& Signatures

septembre 29, 2012 par Michel Godet
Publié dans en Caves ...

Laisser un commentaire

Voici le guinziéme Flash Vendanges d’une série de 17, d’un domaine a autre du Club Vignobles &
Signatures.

Poursuivons cette série en Muscadet...
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Aujourd’hui, nous sommes donc en Muscadet

GUILBAUD Fréres de pére en fils peaufinent leurs Muscadets depuis 1927, 10 ans avant la date de création de
I"appellation (= 1937).

Etre proches du berceau médiéval de Clisson n'empéche pas d’étre taraudés par I"aiguillon de I'innovation :
chez Guilbaud Fréres il n’y a pas un Muscadet mais des Muscadet.

Car ici ¢’est un travail minutieux qui est effectué a partir des divers terroirs (argiles, schistes, silices
respectivement Le Clos du Pont, Chateau de La Pingossiére, Domaine de La Moutonniére) de cette appellation a
la fois si connue et si « mal connue ».

La devise de la maison pourrait étre : sérieux et qualité. C’est ainsi que ['on y trouve des cuvées de grande
finesse entre concentration, finesse et élégance.

Le millésime 2012

« Aprés un début de printemps exceptionnellement beau et chaud (mars), s’ensuivirent trois mois plutét
maussades (froids et pluvieux). Fort heureusement aout et la lére quinzaine de septembre se rétablirent sur des
normales saisonniéres, voire plus élevées, ce qui permit de débuter les vendanges le 20 septembre sous un ciel
radieux.

Notre premiére parcelle vendangée, située sur la commune de Mouzillon au lieu-dit « La Torelle », nous laisse
espérer un beau Muscadet Sévre & Maine sur lie, aromatique, concentré et gras.

2012, malgré un déficit de récolte important (estimé de I'ordre de 50 %) devrait étre de belle qualité, avec un
bon rapport d’équilibre sucres-acidité, gourmand, et voire de garde, mettant en avant les minéralités de nos
différents terroirs ».

Pascal Guilbaud
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GUILBAUD Fréres

Beau Soleil - B.P. 48601 - 44196 Clisson cedex

Tél. 33(0)2 240 06 2069 - Fax 33(0)2 40 06 90 79 - hitp.// www gullbaud-muscadet com
Contacts | Pascal et Martine GUILBAUD - guilbaudireres@gmw.ir

VicNOBLES & SicwaTURES a 28 ans : c'est l'incéniable succés d'une association foncée sur la solidarité
entre vignerons et I'amour du travail bien fait. Depuis janvier 2012 il compte césormals 17 vignobles, des
entités familiales leaders dans leurs appellations. C'est I'une des plus importantes forces economiques
du vgnoble frangais avec 1620 hectares de vignes, 12 338 000 bouteilles, 410 salariés, et un CA de

76 900 000 euros
Domaine Paul BLANCK & Fily Domaine Antonin GUYON
Domaine CAUHAPE Demaine de 'HORTUS
COULY-DUTHEIL Vignobles Joseph JANQUEIX
Champagne DRAPPIER Alain JAUME & Fils
Jean DURUP Pére &t Fils LAUBADE & Domaines Associés
Damaine 5aint André de FIGUIERE Damaine RDLET‘P&re et Fils
Demaines Pierre GAILLARD Lowis TETE
Roger GROULT Chateau de TRACY

GUILBAUD Fréres

CHATEAU DE LA PINGOSSIERE

VIEILLES VIGNES MUSCADET SEVRE ET MAINE AOC SUR LIE - 2010

« Double « coup de cceur » pour notre Chiteau de la Pingossiére :
- coup de ceeur pour le 2010 : élevé pendant environ un an sur ses lies, ce Muscadet a Mattaque franche, aux
aromes de fruits secs et de lys blane, s'épanouit pleinement en bouche et se prolonge sur une finale persistante.
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- coup de ceeur pour cette propriété acquise par le grand-pére de Pascal, ol la salle de réception se souvient de
nombreux et heureux événements familiaux et professionnels ».
Terroir: sols silico-schisteux composés plus particuliérement de Gneiss.

Cépage: 100 % Melon de Bourgogne (Muscadet).

Vinification-Elevage: 2 heures maximum entre la récolte et le pressurage (pressoirs pneumatiques).
Débourbage a froid sous 24 heures. Stabulation liquide a froid de 6 jours a 3°C, puis remontée rapide de la
température pour lancer la fermentation alcoolique (en cuves souterraines et inox) i des températures comprises
entre 16° et 18°C. Pas de fermentation malo-lactique. Batonnage des lies une fois par semaine pendant les deux
premiers mois puis élevage de 8 a 10 mois sur lies pour partie en cuves souterraines et pour partie en foudres
anciens en cave climatisée.

Dégustation: robe pile et brillante, reflets argentés. Nez de fruits a chair blanche pomme-poire, de fruits secs,
de fines herbes (aneth-estragon), de sureau, avec une touche agrumée et de la bergamote. Bouche minérale et
iodée, ample et fruitée, équilibrée d"une trés belle fraicheur, trés jolie persistance.

Ses mets de prédilection: poissons et crustaces.
PRIX TTC DEPART CAVE : 6,75 euros
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